
c o r b i è r e s  b o u t e n a c
Ollieux Romanis

Composition   70 % Carignan vieilles  
    vignes 
    30 % Grenache noir 
Vignes    Densité : 4000 pieds/ha
    Age : entre 60 et 100 ans
    Rendement : 40 hl / ha. 
Sol     Sable et argilo-calcaire
VinificationVinification   Macération en grains   
    entiers, cuvaison courte  
    de huit jours afin de   
    privilégier l’extraction du  
    fruit.  
Caractères Caractères   Une robe intense et   
    profonde. Le nez se   
    caractérise par des   
    arômes de petits fruits  
    rouges. En bouche,   
    il exprime en tout   
    équilibre, à la fois   
        puissance et rondeur. 
A.O.P   Corbières
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Cuvée   Alice


